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Categoria
Vitigni
Alcol in etichetta

Caratteristiche organolettiche

Metodo di vinificazione

VINO ROSSO VARIETALE MERLOT

Vino fermo rosso

Merlot minimo 85%. Possono concorrere, per la restante parte,
altri vitigni a bacca nera non aromatici.

11,00% vol.

Colore: 108s0 Vivo
Profumo: intenso, caratteristico, di viola, rosa e frutti rossi
Sapore: armonico, equilibrato, dal piacevole retrogusto.

Vinificazione in rosso tradizionale in acciaio, a temperatura
controllata e con frequenti rimontaggi, per garantire ottima
estrazione del colore e buona corposita. Fermentazione malolattica
portata a termine entro la primavera successiva alla vendemmia ed
affinamento in acciaio, fino al momento dell’imbottigliamento.
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“Liattivita Rosa Massolino S.r.. si occupa di esportare nei principali mercati mondiali vini  bevande alcoliche prodotte in ltalia.
Gratie al Finanziamento dell'Unione Europea - Next Generation EU & stato possibile assumere personale qualificato ed acquistare

tutto I'occorrente per avviare l'attivita d'impresa.




